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MANDAG-ONSDAG

Stekt pannbiff 165
rostad morot | lingon | kramig svampsas

Dagens fangst 175
tomat | zucchini | Sandefjordssas

Raviolacchi 155
hasselnotter | tomat | brynt salviasmor

OSTRON
45/st

1/2 dussin
195

Champagne
195/glas

SODRA LARM

VECKANS LUNCH
serveras mellan 11.30-14.30

o o

LAAANGLUNCH
3-ratters 365
serveras mellan 11.30-14.30

Forratt

Halv tomatrisotto eller halv rabiff

+

Varmratt
Veckans lunchratt

Dessert
Créme brilée

MANDLAR & OLIVER

Rokta mandlar
Marcona mandlar
Nocellara oliver

SNACKS
Ostron med kokets tillbehor

Lojrom & chips
smetana | rodlok/graslok | dill

Friterad gruyeére
tryffelkram | parmesan | syrad 6k

FORRATT

Halv Tomatrisotto
ostronskivling | marinerade tomater | parmesan

Halv Rabiff pa innanlar fran Skévde
friterad jordartskocka | syrad 6k | oxmarg
ramslokskapris | bakad aggula

LUNCHKLUBBEN
lunch & work

TORSDAG-FREDAG
Stekt kyckling 165

rostad broccoli | parmesanpotatis | soyaaioli

Fisk- och skaldjursgryta 175

handskalade rakor | bakad fankal | dillaioli

Fylld gratinerad spetskal 155

picklad 6k | krasse | tryffelmajonnas

GASTERNAS
FAVORIT

Floras handgjorda
kottbullar

Floras lingon
var egna
lingondryck

280

A LA CARTE

HUVUDRATT

55 Hel rabiff pa innanlar fran Skévde med pommes
55 friterad jordartskocka | syrad 6k | oxmarg 275

55 ramslokskapris | bakad aggula

Tomatrisotto

ostronskivling | marinerade tomater | parmesan 245

45/st

Floras handgjorda kéttbullar

145

potatispuré | pressgurka | rarérda lingon | graddsas 225

15 Veekans Llunehvin ooer

DESSERT

Chokladtryffel

e Kaffegodis

Créme Brilée

175

35 /st
55

125




