
OSTRON &
CHAMPAGNE 

En lyx igare  start 
på  lunchen

VARMRÄTT

Måndag-fredag 11.30-14.30

Dagens fångst 189
bakad fänkål | dillpotatis | Skagenröra 

Saltbakad rödbeta 175
getostcrème | picklad fänkål | gemsallad

Gnocchi 195
tomat | parmesan | krämig pesto

Wallenbergare på kalvfärs 175
gröna ärtor | potatispuré | rödvinssky med brynt smör

HUVUDRÄTT

Råbiff på svenskt nötkött
med pommes 275
pommes allumette | rökt syrad grädde | grön tomat | schalottenlök

Kalvschnitzel 265
rostat vitlökssmör | franska ärtor | citronsky          

Floras handgjorda köttbullar 225
potatispuré | pressgurka | rårörda lingon | gräddsås 	

DESSERT

Chokladtryffel 55 /st

Vaniljglass eller sorbet 55/kula
	Crème brûlée 99  
- även som del av Floras klassiker 

FÖRRÄTT

Halv gnocchi 155
tomat | parmesan | krämig pesto

Halv råbiff på svenskt nötkött 175
pommes allumette | rökt syrad grädde | grön tomat | schalottenlök

FLORAS KLASSIKER

Köttbullar & Crème brûlée 

315

Vår mest älskade kombination

Veckans Lunchvin 100SNACKS

Ostron 45/st
med kökets tillbehör

Löjrom & chips  145
smetana | rödlök/gräslök | dill

Arancini 125				  
	
tryffelkräm | parmesan | syrad lök

À LA CARTE 
LUNCH 

VECKANS LUNCH 

Ostron per styck 
45  

 Ett halvt dussin 245

Champagne
per glas

 195

Kaffe med hembakad kaka 50


